A PARTAGER...ou non!

Frites @ 4.00

Camembert panéx6 @ 8.00

Oignonsringsx8 & 5.50

Jalapenosx6 @ 12.00

Mozza Sticksx10 @ 9.00

Poulet frit x6 8.00

GCyozasvégéx6 @ 5.50

Fuet Catalan 5.00

Croquetas de bacalao, sauce pickles aux algues 9.00

Houmous citron coriandre et ses toasts a 'huile d'olive & 9.00

Crogue Monsieur au foie gras et son confit d'oignons 17.50
Pinsa Caprese ® 14.90
Base tomate, tomates cerises, burrata, basilic frais, huile dolive y
Bruschetta Méditerranéenne 14.90
Base tomate, mozzarella, poulet, IEgumes croquants et pesto

Bruschetta Avocado 17.90
Base tomate, mozzarella, saumon fumé et avocat ¢
Plato di terra

Oignons rings, samoussas au boeuf et curry, 17.00

Jjalapenos au cheddar, mozzarella sticks et sauce barbecue

Les planches

Speck, chorizo, coppa, mortadelle,

Comté, brebis, Morbier

Sympa - pour 2 13.90
Généreuse - pour 4 25.90

Prix nets en euros. Service compris. Pour votre santé, mangez au moins cing fruits et légumes par jour.
Conformément a la réglementation, la liste des allergénes présents dans nos plats est disponible sur simple demande auprés de notre équipe.


https://www.750g.com/croquetas-de-bacalao-r18052.htm

NOS ENTREES

Ceviche de bar aux agrumes, mangue et grenade 11.50
Nage de Ravioles de crabe 9.50
Echalotes, citron, basilic, coriandre, coulis de tomates et poivrons ¢
Tataki de boeuf, fagon tigre qui pleure

Une viande de boeuf saisie, fondante et crue a l'intérieur, 10.90
relevée d'une sauce thai épicée et acidulée, servie froide.

Burrata crémeuse @ 8.90
Moitié de burrata crémeuse, tomates a l'ancienne, °
antipasti de légumes, pesto et pignons de pin

Tartare de saumon aux herbes fraiches 9.90
Echalotes et vinaigrette au citron *
Carpaccio d'avocat et crevettes marinées au Satay 8.90
Pickles de radis et grenade

Foie gras maison, confit d'oignons et ses toasts 14.90
[ J [ J [ J

Bruschetta Méditerranéenne 14.90
Base tomate, mozzarella, poulet, legumes croquants et pesto °
Bruschetta Avocado 17.90

Base tomate, mozzarella, saumon fumé et avocat

Prix nets en euros. Service compris. Pour votre santé, mangez au moins cing fruits et légumes par jour.

Conformément a la réglementation, la liste des allergénes présents dans nos plats est disponible sur simple demande auprés de notre équipe.



NOS SALADES

La Burrata Gourmande
Burrata, speck, tomates, carottes, courgettes et aubergines marinees,
oignons rouges, poivrons grillés et basilic frais

14.90

La Feta Fresca @
Feta, tomates, concombres, avocat, pastéque, olives, radls,
oignons rouges, quinoa et boulgour aux herbes fraiches

14.90

La Caesar
Poulet, tomates, parmesan, crodtons, salade romaine, sauce caesar

14.90

Le Bowl Saumon
Tataki de saumon, riz & sushi, avocat, mangue,
edamame, sauce soja au sesame

NOS WOKS

17.50

Wok de gambas aux légumes
Nouilles sautées, gambas black tiger, Iegumes et squce thai

23.90

Wok végétarien @
Nouilles sautées, legumes et sauce thai

Prix nets en euros. Service compris. Pour votre santé, mangez au moins cing fruits et légumes par jour.

16.90

Conformément a la réglementation, la liste des allergénes présents dans nos plats est disponible sur simple demande auprés de notre équipe.



LE BAR A TARTARES

Tartare de boeuf classique, coupé au couteau - 150g

Une viande crue coupée au couteau, assaisonnée de capres, 19.50
cornichons, oignons et persil.

Garniture au choix

Tartare de boeuf a l'italienne, coupé au couteau - 150g

Une viande crue coupée au couteau, assaisonnée de pesto, 21.90
olives, parmesan et roquette.

Garniture au choix

Tartare de boeuf XXL, coupé au couteau - 220g 27.90
Garniture au choix ‘
Tartare de saumon et ses condiments

Du saumon cru coupé au couteau, assaisonné d’herbes fraiches, 19.90

d'échalotes et d'une huile d'olive au citron.
Garniture au choix

DEUXIEME GARNITURE - 4.00: Les sauces - 1.00;
Salade verte, Frites, Poélée de léegumes, Béarnaise, Roquefort,

Ecrasé de pommes de terre Poivre, Barbecue, Ranch

Prix nets en euros. Service compris. Pour votre santé, mangez au moins cing fruits et légumes par jour.

Conformément a la réglementation, la liste des allergénes présents dans nos plats est disponible sur simple demande auprés de notre équipe.



NOS POISSONS

Tous nos poissons sont frais.

Filet de bar snacké

Poélée d'asperges et courgettes parfumeées a 'huile d'olive 27.50
et piment doux, squce vierge

Pavé de saumon

Créme de tomates confites, poélée de légumes du soleil 18.90
et tuile de parmesan au piment d’Espelette

Wok de gambas aux légumes 23.90
Nouilles sautées, gambas black tiger, legumes et sauce thai :
Tataki de thon au sésame 21.90

Thon saisi, fondant et rosé a l'intérieur, servi froid.
Gyozas végétariens, salade de wakame, chou chinois et edamame

DEUXIEME GARNITURE - 4.00 :
Salade verte, Frites, Poélée de [égumes,
Ecrasé de pommes de terre

Prix nets en euros. Service compris. Pour votre santé, mangez au moins cing fruits et légumes par jour.

Conformément a la réglementation, la liste des allergénes présents dans nos plats est disponible sur simple demande auprés de notre équipe.



NOS VIANDES

Entrecéte grillée de 300g environ

Charolaise ou Limousine 32.00
Frites, salade, sauce au choix
Bavette Angus grillée 22.50
Frites, salade, sauce au choix ¢
Supréme de poulet réti au pesto 17.90
Carottes glacées au miel et mousseline de patate douce *
Confit de canard et son jus réduit au porto 22.90
Ecrasé de pommes de terre et salade de jeunes pousses °
Sauté de veau aux olives et citron confit 19.90
Pommes de terre grenailles et salade verte *
Tataki de boeuf, fagon tigre qui pleure
Une viande de bceuf saisie, fondante et crue a l'intérieur, 19.50
relevée d'une sauce thai épicée et acidulée, servie froide.
Frites
DEUXIEME GARNITURE - 4.00: LES SAUCES -1.00:
Salade verte, Frites, Poélée de légumes, Béarnaise, Roquefort, Poivre,

Ecrasé de pommes de terre Barbecue, Ranch

Prix nets en euros. Service compris. Pour votre santé, mangez au moins cing fruits et légumes par jour.

Conformément a la réglementation, la liste des allergénes présents dans nos plats est disponible sur simple demande auprés de notre équipe.



NOS BURGERS ET FISH MAISON

Burger du Piccadilly
Steak haché, sauce cocktail, tomates, cheddar, 17.90
pickles d'ocignons, cornichons, salade - frites et salade

Le Picca Max
Double steak haché, sauce cocktail, tomates, cheddar, 22.50
pickles d’'oignons, cornichons, salade - frites et salade

Burger Tex Mex
Poulet mariné, guacamole, cheddar pimenté, tomates, 15.90
oignons frits, sauce ranch, salade - frites et salade

Fish and chips 17.90

Dos de lieu noir, frites et sauce tartare

Espagnol @& 14.90

Tortilla de pommes de terre, tomates, oignons rouges, cheddar,
salade - frites et salade

. LE PETIT PICCADILLIEN A

JUSQUA 12 ANS
11.90

Fish and chips ou Petit burger ou Steak haché
Garniture au choix : frites ou poélée de legumes

\ Glace 2 boules ou soupe de fruits frais /

Prix nets en euros. Service compris. Pour votre santé, mangez au moins cing fruits et légumes par jour.
Conformément a la réglementation, la liste des allergénes présents dans nos plats est disponible sur simple demande auprés de notre équipe.



NOS DESSERTS

Complétez votre dessert avec une délicieuse boisson chaude !

Café ou Thé gourmand 8.90
Moelleux au chocolat et sa creme anglaise 6.90
Soupe de fruits frais et son sorbet 7.50
Tarte tatin et sa boule de glace vanille 7.50
Baba au rhum, chantilly et fruits rouges 7.50
Creme brdlée a la vanille de Madagascar 6.90

Profiteroles vanille, chocolat maison et amande effilées 8.50

NOS GLACES

Dame blanche 8.50

3 boules vanille, coulis chocolat et chantilly

Chocolat /Caramel /Café Liégeois 8.50

Coupe Colonel 9.50

2 boules citron vert, vodka et zeste de citron vert

Coupe After Eight 9.50
3 boules menthe-chocolat, Get 27 et chantilly

1boule /2 boules /3 boules
2.50 4.50 6.90

Cassis, framboise,
fraise, citron vert,
mangue, passion,
vanille, chocolat,
palet breton,
menthe chocolat,
caramel beurre salé,
noix de coco,

café, pistache

Supp coulis 1.50
fruits rouges, caramel,
chocolat

Supp chantilly  1.00

Prix nets en euros. Service compris. Pour votre santé, mangez au moins cing fruits et légumes par jour.
Conformément a la réglementation, la liste des allergénes présents dans nos plats est disponible sur simple demande auprés de notre équipe.



	À PARTAGER...ou non !
	8.00
	Camembert pané x 6

	Frites
	4.00
	Oignons rings x 8
	Jalapeños x 6

	12.00
	5.50
	Mozza Sticks x 10

	9.00
	Poulet frit x6

	8.00
	5.00
	Gyozas végé x 6

	Fuet Catalan
	5.50
	Croquetas de bacalao, sauce pickles aux algues
	9.00
	Houmous citron coriandre et ses toasts à l’huile d’olive
	9.00
	Croque Monsieur au foie gras et son confit d’oignons
	17.50
	Pinsa Caprese Base tomate, tomates cerises, burrata, basilic frais, huile d’olive

	14.90
	Bruschetta Méditerranéenne Base tomate, mozzarella, poulet, légumes croquants et pesto

	14.90
	Bruschetta Avocado Base tomate, mozzarella, saumon fumé et avocat

	17.90
	Plato di terra Oignons rings, samoussas au boeuf et curry,  jalapeños au cheddar, mozzarella sticks et sauce barbecue

	17.00
	Les planches Speck, chorizo, coppa, mortadelle,  Comté, brebis, Morbier
	Sympa - pour 2 Généreuse - pour 4

	13.90
	25.90

	NOS ENTRÉES
	Ceviche de bar aux agrumes, mangue et grenade
	11.50
	Nage de Ravioles de crabe  Échalotes, citron, basilic, coriandre, coulis de tomates et poivrons

	9.50
	Tataki de boeuf, façon tigre qui pleure
	Une viande de bœuf saisie, fondante et crue à l’intérieur,  relevée d’une sauce thaï épicée et acidulée, servie froide.

	10.90
	Burrata crémeuse Moitié de burrata crémeuse, tomates à l’ancienne,  antipasti de légumes, pesto et pignons de pin

	8.90
	Tartare de saumon aux herbes fraîches  Échalotes et vinaigrette au citron

	9.90
	Carpaccio d’avocat et crevettes marinées au Satay Pickles de radis et grenade

	8.90
	Foie gras maison, confit d’oignons et ses toasts
	14.90

	NOS BRUSCHETTAS
	Bruschetta Méditerranéenne Base tomate, mozzarella, poulet, légumes croquants et pesto
	14.90
	Bruschetta Avocado Base tomate, mozzarella, saumon fumé et avocat

	17.90

	NOS SALADES
	La Burrata Gourmande Burrata, speck, tomates, carottes, courgettes et aubergines marinées,  oignons rouges, poivrons grillés et basilic frais
	14.90
	La Feta Fresca Feta, tomates, concombres, avocat, pastèque, olives, radis,  oignons rouges, quinoa et boulgour aux herbes fraîches

	14.90
	La Caesar Poulet, tomates, parmesan, croûtons, salade romaine, sauce caesar

	14.90
	Le Bowl Saumon Tataki de saumon, riz à sushi, avocat, mangue,  edamame, sauce soja au sésame

	17.50

	NOS WOKS
	Wok de gambas aux légumes Nouilles sautées, gambas black tiger, légumes et sauce thaï
	23.90
	Wok végétarien Nouilles sautées, légumes et sauce thaï

	16.90

	LE BAR À TARTARES
	Tartare de boeuf classique, coupé au couteau - 150g
	Une viande crue coupée au couteau, assaisonnée de câpres,  cornichons, oignons et persil. Garniture au choix

	19.50
	Tartare de boeuf à l’italienne, coupé au couteau - 150g
	Une viande crue coupée au couteau, assaisonnée de pesto,  olives, parmesan et roquette. Garniture au choix

	21.90
	Tartare de boeuf XXL, coupé au couteau - 220g
	27.90
	Garniture au choix

	Tartare de saumon et ses condiments
	Du saumon cru coupé au couteau, assaisonné d’herbes fraîches, d’échalotes et d’une huile d’olive au citron.
	Garniture au choix

	19.90
	DEUXIÈME GARNITURE - 4.00 : Salade verte, Frites, Poêlée de légumes, Écrasé de pommes de terre
	Les sauces - 1.00 : Béarnaise, Roquefort,  Poivre, Barbecue, Ranch


	NOS POISSONS
	Tous nos poissons sont frais.
	Filet de bar snacké Poêlée d’asperges et courgettes parfumées à l’huile d’olive  et piment doux, sauce vierge
	27.50
	Pavé de saumon  Crème de tomates confites, poêlée de légumes du soleil   et tuile de parmesan au piment d’Espelette

	18.90
	Wok de gambas aux légumes Nouilles sautées, gambas black tiger, légumes et sauce thaï

	23.90
	Tataki de thon au sésame Thon saisi, fondant et rosé à l’intérieur, servi froid. Gyozas végétariens, salade de wakame, chou chinois et edamame

	21.90
	DEUXIÈME GARNITURE - 4.00 : Salade verte, Frites, Poêlée de légumes, Écrasé de pommes de terre


	NOS VIANDES
	Entrecôte grillée de 300g environ Charolaise ou Limousine Frites, salade, sauce au choix
	32.00
	Bavette Angus grillée Frites, salade, sauce au choix

	22.50
	Suprême de poulet rôti au pesto Carottes glacées au miel et mousseline de patate douce

	17.90
	Confit de canard et son jus réduit au porto Écrasé de pommes de terre et salade de jeunes pousses

	22.90
	Sauté de veau aux olives et citron confit Pommes de terre grenailles et salade verte

	19.90
	Tataki de boeuf, façon tigre qui pleure  Une viande de bœuf saisie, fondante et crue à l’intérieur,  relevée d’une sauce thaï épicée et acidulée, servie froide. Frites

	19.50
	DEUXIÈME GARNITURE - 4.00 : Salade verte, Frites, Poêlée de légumes, Écrasé de pommes de terre
	LES SAUCES - 1.00 : Béarnaise, Roquefort, Poivre, Barbecue, Ranch


	NOS BURGERS ET FISH MAISON
	Burger du Piccadilly Steak haché, sauce cocktail, tomates, cheddar,  pickles d’oignons, cornichons, salade - frites et salade
	17.90
	Le Picca Max Double steak haché, sauce cocktail, tomates, cheddar,  pickles d’oignons, cornichons, salade - frites et salade

	22.50
	Burger Tex Mex Poulet mariné, guacamole, cheddar pimenté, tomates,  oignons frits, sauce ranch, salade - frites et salade

	15.90
	Fish and chips Dos de lieu noir, frites et sauce tartare

	17.90
	Espagnol Tortilla de pommes de terre, tomates, oignons rouges, cheddar,  salade - frites et salade

	14.90

	LE PETIT PICCADILLIEN
	JUSQU’À 12 ANS
	11.90
	Fish and chips ou Petit burger ou Steak haché
	Glace 2 boules ou soupe de fruits frais
	Garniture au choix : frites ou poêlée de légumes


	NOS DESSERTS
	Complétez votre dessert avec une délicieuse boisson chaude !
	Café ou Thé gourmand
	8.90
	Moelleux au chocolat et sa crème anglaise
	6.90
	Soupe de fruits frais et son sorbet
	7.50
	Tarte tatin et sa boule de glace vanille
	7.50
	Baba au rhum, chantilly et fruits rouges
	7.50
	Crème brûlée à la vanille de Madagascar
	6.90
	Profiteroles vanille, chocolat maison et amande effilées
	8.50

	NOS GLACES
	Dame blanche
	8.50
	3 boules vanille, coulis chocolat et chantilly

	8.50
	Chocolat / Caramel / Café Liégeois
	9.50
	Coupe Colonel
	2 boules citron vert, vodka et zeste de citron vert

	9.50
	Coupe After Eight
	3 boules menthe-chocolat, Get 27 et chantilly

	1 boule / 2 boules / 3 boules
	2.50         4.50           6.90
	Cassis, framboise, fraise, citron vert, mangue, passion, vanille, chocolat, palet breton,  menthe chocolat,  caramel beurre salé, noix de coco,  café, pistache
	Supp coulis fruits rouges, caramel, chocolat Supp chantilly

	1.50
	1.00



